BEYELER

RESTAURANT IM PARK

Bienvenue au « Friday Beyeler ». Notre cuisine s’inspire de la ri-
chesse culinaire des environs et vous invite a un voyage de dé-
couverte.

Le menu du soir, congu comme des « sharing dishes », permet de
golter et de partager de nombreux délices. Commandez des main-
tenant une sélection !

Prix des dishes:

4 dishes: 70—
5 dishes 86.—
6 dishes 94 —

Commande supplémentaire 18.— par plat

Tous les prix sont en francs suisses, TVA incluse



— SHARING DISHES
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FRIDAY BEYELER

Magic Funghi Taco ‘@
Maitake champignon - loomi sauce
18.—

Tout en couleur ¥
Pain au levain -couleur
18.—

Carottes Burger'

Brioche a la betterave - ail noir
18.—

Topinambur ¥
Truffe - fromage - miel
18.—

Crispy Carrot"

Carote rouge - carrote rouge
18.—

végétarien

végan

sans lactose

sans gluten

Origine de la viande: Suisse

Tous les prix sont en francs
suisses, TVA incluse

FRIDAY BEYELER

Racine de persil Y

Oeuf d'onsen - brezel a la saumure -
beurre de noix

18.—
Umami V
Chou - koji - potiron
18.—

Peaso Aubergine’’¢

Sésame - champignon garum
18.—

Noisette "

Coing - chocolat - cresson
18.—

Say Cheese Y/ ¢

Cassis - betterave - shiso
18—

SHARING DISHES ——



Nude Pet Nat Rosé
Zanotto | Veneto | Italie | 2020

Glera

Cat-Silver no3 Bio

Domaine Strohmeier | Steiermark | 2021

Vin naturel

cl

10/75

Pinot Blanc - Chardonnay - Sauvignon Blanc - Blauer Wildbacher 10/75

Sancerre Blanc «<Akménine» AOC Bio
Dom. Sebastien Riffault | Sancerre | 2018

Sauvignon Blanc

TLZ Rot No8 Bio

Domaine Strohmeier | Steiermark | 2017

Zweigelt

«Askos» Salento IGT
Masseria Li Veli | Puglia | 2020

Susumaniello

Kombucha fermented «Bl»

Ama Brewery | Baskenland

10/75

10/75

10/75

10/75

9.50/63.—

10.50/75.—

10.50/75.—

12.50/86.—

8.560/58.—

9.50/63.—




Bieres

Zur griinen Amsel ol

Riehen, Amsel Hall a la pression 25 5.50

Kitchen Brew

Allschwil, Centennial Classic IPA 33 6.70
Kitchen Brew WINDSTILL
Allschwil, NEIPA (sans alcool) 33 6.70

Boissons sans alcool

cl

Eau minérale Appenzell plate ou pétillante 33 4.80
Eau minérale Appenzell plate ou pétillante 50 6.50
Apfelschorle Gartengold 27 6.20
Zobo Ginger / Zobo Sorrel 27 6.20
Limonade bio au gingembre ou a I'hibiscus

Coca Cola / Coca Cola Zero 33 5.20
Rivella rouge 33 5.20
Swiss Mountain Spring Tonic Water 20 5.60
Swiss Mountain Spring Monks Bitter 20 5.60

Nous ne servons pas de vin, de biere ou de cidre aux personnes de moins de 16 ans et pas de spiritueux

ou d’apéritifs aux personnes de moins de 18 ans.
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